
 

 
 

     meets 
   Schwiiz 

 

Schweizer Spezialitätenwoche vom 24.10.2018 bis 27.10.2018 

 

Gärschtesuppa „Bündner Art“  4,50 € 
Gerstensuppe nach Bündner Art 

***** 
Warme AlpChäschuache mit süas-suure igleidem Gmias 12,00 € 
Warmer Kuchen vom Alpenkäse, serviert mit süß-sauer eingelegtem Gemüse 

***** 
Fischknuschperli im Gwürzmantel an buntem Blattsalat mit Sauce Tatar 13,00 € 
Im Gewürzmantel knusprig gebackener Fisch an buntem Blattsalat, serviert mit 
Sauce Tatar 

 
Alplermagroni 
Hörnli in Chäs-Rahm-Sosse mit Härdepfelwürfeli, dazua Röschtzwibela 
und Öpfelmuas  8,50 € 
Nudelhörnchen in Käse-Rahm-Soße mit Kartoffelwürfel, dazu Röstzwiebel 

und Apfelmus 

 
Bärner Röschti 
Hardepfelröschti beleit mit Tomate und Speck, überbache mit Bergchäs 
und Spiegelei  9,50 € 
Kartoffelrösti belegt mit Tomate und Speck, überbacken mit Bergkäse und Spiegelei 

 
Suura Mocke – Gschmorts Rindfleisch in Balsamico-Rotwiijus mit Bärli, 
dazua Rübligmüas und Röschti  13,50 € 
Sauerbraten – Geschmortes Rindfleisch in kräftiger Balsamico-Rotwein-Soße 

mit Rosinen, dazu Karottengemüse und Rösti 

***** 
Bruuns Tobleronenmousse mit frische Frücht  4,50 € 
Braunes Tobleronen-Mousse mit frischen Früchten 

 
Haslitaler Rüblichuache mit Boumnussglace  4,50 € 
Haslitaler Karottenkuchen mit Walnusseis 


